
BIENVENIDOS IN ONS RESTAURANT!
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Welcome to ou r  Argent i n ia n G ri l l  Restau ra nt .  We use the best 
Argent i ne meat to prepa re the most  de l ic ious meat d ishes for  you .  G ri l led 
with  ca re on cha rcoa l  so that  you ca n enjoy ou r  de l ic ious tender  meat d ishes .



Frisdranken

Aperitieven Bier

Coctails

Likeuren

Warme dranken

Coca Cola, Coca Cola Zero		
Fanta, Cassis, Bitter Lemon, 
Ice Tea (Green), Spa Blauw of Rood

3

6

3,50

6,50

6,00

3,50

4,00

3,5

3,25

3,25

Fever-Tree Tonic

Fristi, Chocomel (koud 
of warm)

Fles water (plat of bruisend)

Verse Jus’D Orange

Cappuccino

Desperados

3,5

5

Espresso

Birra Moretti

3

3,10

Dubbele espresso

Birra Moretti 500ml

5,5

6

Thee 3,5

Espresso macchiato

Quilmes (Argentijns pils)

3,5

4,5

Latte macchiato

Amstel Radler 0.0%

4

3,5

Latte

Amstel Radler 2.0%

3,5

3,5

Munt thee 4

Chocolade melk 4

Koffie

Corona

3

5

Koff    met slagroom ie

Strandgaper
Fris en subtiel met een bittere afdronk

Cafe carajillo
Espresso met cognac

Hopruiter
Citrus en een vleug mango met een
complexe hopbitterheid

Zeezuiper
Goudblonde, volmoutige tripel met 
een vleugje koriander 

Seizoensbier
Vraag aan de beidiening voor de
assortiment van onze bier

3,5

6,5

6,5

6,5

6,5

Koff   verkeerdie

Birra Moretti 0.0%

4

3,5

Johnny Walker 
(rood of zwart)

Vieux of Campari

Gin, Bacardi (limon), Ricard,
Jägermeister

Jameson

Tia Maria

Courvoisier

Limoncello

Cointreau 

Remy Martin 

MalibuSambuca

Calvados

Drambuie

Baileys Likeur

Amaretto

Grand Marnier

Port (Rood)

5,50

6,95

Margarita
Tequila, Cointreau en limoensap

Tequila Sunrise
Verse sinaasappelsap, tequila, Grenadine

Pina Colada
Ananassap, kokosdrink met Malibu

Buenos Aires
Legui, Wodka, verse sinaasappel

Espresso Martini
Wodka, Kalua, espresso

9

8,5

8,5

9

9

Speciaal bier

Speciale koff esi

Cafe Dom
Koff e met Dom Benedictinei

Spanish coffee
Koff e met Tia Mariai

French coffee
Koff e met Grand Marnieri

Cafe La Rueda
Koff e Argentijnse likeur (Legui)i

Irish coffee
Koff e Irish whiskeyi

Italian coffee
Koff e met Amarettoi

Cafe Argentino
Koff e met tequila en Kaluai

Cafe Sisiliano
Koff e met Baileysi

Decafe is mogelijk

+0,50 slagroom

Drinken
Bebidas



Witte wijnen

Rosé wijn

Zoete wijn, Sangria & Prosecco

Sauvignon blanc | Altos del Condor
Mendoza | Argentinië
Frisse, ronde, sappige wijn met tonen 
van tropisch fruit

Malbec | Altos del Condor | 
Mendoza | Argentinië
Rijp rood fruit in de neus, aangenaam 
volle wijn met hinten van bramen en 
blauwe bosbessen in de smaak.

Bonarda-Cabernet Sauvignon-
Syrah | Altos del Condor | 
Mendoza	
Aroma’s van frambozen, bramen en 
aardbei. Elegant, sappig en 
plezierig, met veel fruit in de afdronk

Sangria 
De drank wordt geserveerd in een 
karaf, traditioneel met ijs en verse 
vruchten

Sonnenstübchen
Heerlijke aromatisch 
met veel tropisch fruit, 
mollig, maar zeker niet 
te zoet en een beetje 
pétil lant

Prosecco 20cl

Pinot Noir | 1884 Estate Grown
Bodegas Escorihuela | Mendoza
Rijpe, intense en kruidige wijn met 
acht maanden houtrijping in Franse 
eiken vaten.

Verdejo | Rueda | Spanje 
Complexe frisse wijn, tonen 
van citrus en peer: heerlijk sappig!

Monastrell | Nydia | Bodegas
Xenysel | Jumilla | Spanje
Vol met bramen en pruimen. Lichte 
vanil le tonen door vier maanden 
houtlagering in Amerikaans en Frans 
eiken.

Malbec Reserva | Bodega Del Fin
del Mundo | Patagonia
Dit wijngoed gebruikt het water van 
de Andes om een vruchtbare oase te 
maken om prachtige wijnen te 
verbouwen. Aroma’s van braambes-
sen, pruimen, vanil le en specerijen. 
Krachtige volle complexe wijn met 
goede balans in houtrijping.

Special Blend Reserva | Bodega Del 
Fin del Mundo | Patagonia
Absolute top wijn: blend van Cabernet 
Sauvignon, Malbec en Merlot. Elegante 
en complexe wijn met tonen van 
zoethout, kruiden en vanil le. Vijftien 
maanden gerijpt in Franse eiken-
houten vaten.

22 22

22

25

6,5

26
28

29,5

29,5

36

65

4,50

14,50

5

Rode wijnen

Cabernet Sauvignon | 1884 Estate Grown | 
Bodegas Escorihuela | Mendoza
Intens donkerrood van kleur. Aroma’s van 
cassis, rijp rood fruit en tonen van vanil le en
koff e. Intense, soepele en lange afdronk.i

1 glas Karaf Fles

4,50

4,50

4,50



Starters

Hot starters

0. Cóctel de Camarones
Dutch shrimp cocktail with cocktail sauce

113. Melon con Jamon
Serrano ham with melon

14. Cóctel Soledad
Cocktail of chicken breast, walnuts and mandarins

5. Pimiento Relleno
Stuffed bell pepper with seasoned beef

37. Choclo con Mantequilla
Gril led corn on the cob with butter

114. Cóctel de Camarones con avocado
Dutch shrimp cocktail with avocado

1. Meloen al porto
Melon with red port

8. Tomato Relleno
Stuffed tomatoes with tuna

6. Humita
Traditional Argentine delicacy with corn and cheese (vega)

7. Carpaccio
Thinly sliced Argentine tenderloin with pine nuts 
and parmesan cheese

4. Chorizos
Gril led Argentine sausages according to original recipe 

109. Guacamole con tortillas
Mexican avocado dip with corn tortil las

148. Gambas con Ajo
Three large prawns with garlic sauce

11

10

8

10

9

7

8

6

13

5

12

12

6.5



Warm starters

Sopas/Soups

15. Combinacion dos Empanadas		  8
Combination of beef patties
and goat cheese spinach patties. (2 pieces)

9. Crema de Tomate		  6
Homemade tomato soup

3. Empanadas de Carne			   8
Traditional Argentine beef 
patties (2 pieces)

10. Crema ranchera		  6
Spicy Argentine goulash soup

13. Empanadas de Queso			   8
Traditional Argentine patties 
with goat cheese and spinach (2 pieces)

112. Sopa de Cebolla		  6
Spicy Argentine onion soup

Spareribs
Starter

11

Side dishes

34. Papas fritas				    4
Fries

72. Champinones a la parrilla			  5
Gril led mushrooms with honey

70. Cebolla a la parrilla			   4
Gril led onion rings

23. Verdura a la parrilla			   6
Gril led vegetables

36. Papa asada con crema			   4
Baked potato with homemade sauce

37. Choclo con manteca			   5
Gril led corn on the cob with butter

71. Tomates a la parrilla			   4
Gril led tomatoes

11. Papa a la forno				    4
Baked potatoes from the oven

110. Arroz salteado				    5
Seasoned rice

75. Aros de cebolla				    5
Fried onion rings

Kids
menu:
	

11,95

- Spareribs
- Beef  +4.00
- Chicken +2.00



Plato principal Entrees

27. Bief de Lomo (200g.)    - 24.5

Delicious, buttery Argentine tenderloin 
Choice of 250g. (+3.00) or 325g. (+8.00)

25. Bief de Chorizo (250g.)    - 24.5

A delicious tender Argentine sirloin steak.
325g. (+4.00)

49. Bief de Ancho (250g.)    - 25.5

Delicious beautiful Argentine ribeye steak, 
fantastic taste. 325g. (+5.00)

26. Churrasco de Cuadril (250g.)    26.5

Argentine loin steak 

Sauces and toppings

Salsa de Pimienta Pepersaus   	 2

Salsa de la Pongei Champignonsaus   2

Salsa de Ajo Garlic sauce  		  2

Salsa de Tomate Tomato sauce  	 2

Chimichurri Argentine sauce		  2

Salsa de Cóctel Cocktailsaus   	 2

 		
Melted cheese with grilled 
onion option is possible on all 
kind of meat dishes. (+3.00)

All main courses are served with 
salad and fries or baked potato.

13. Bief de Lomo. 3. Bief de Ancho 4. Bief de Chorizo.  5. Cuadril.

Spareribs
Spareribs
Spareribs..?

Choose from:
Natural, sweet, spicy or garlic

Ask for the 
combinations of f avours.

33. Costil la de Cerdo 

La Rueda
22l



Platos de Pescados
Fish dishes

47. Salmon Al Martini  21,5
Grilled salmon Fil let with 

Fish sauce 

48. Gambas al Ajo   25
Large gril led 

prawns (6 pieces) with 
garlic sauce

Platos de Cordero
Lamb dishes

17. Costillas de Cordero 
(+-450g.)     23,5

Beautiful lamb chops with 
a f ne soft taste 

19. Cordero asado    23
Soft skewer 

Argentine lamb oysters

Platos de Pollo
Chicken dishes

22. Filet de Pollo     21
Chicken breast with sweet 

marinade 

122. Pincho de Pollo     22
Skewer of marinated 
chicken with onions

and bell peppers

Alle hoofdgerechten worden geserveerd 
met salade en friet of gepofte aardappel.

Plates del Carnes

i

Platos de vegetarianos
Vegetarian dishes

46. Carbonado Criolla  22

Traditional Argentinian 
vegetarian stew

52. Combinacion Crillo mixto (300g.)    - 27,5

150g delicious sirloin steak and 150g. ribeye steak

31. Pinche de La Rueda (250g.)    - 27,5

Skewer of butter-tender Argentine tenderloin with bell 
pepper and onion

119. T-bone Cardinal (500g.)    - 28
The one and only T-bone steak for the 

enthusiast

51. Combinacion dos Carnes    - 27

150g Argentine tenderloin and 150g. sirloin

54. Combinacion de La Rueda    - 38

150g. Argentine tenderloin, 150g. sirloin,
150g. ribeye

    - 29,5 p.p

Complete Argentinian meat assortment of 6 types of 
meat. minimum 2 persons

Mixed grill
32. Gran Parrillada Mixta



40. Helados
Mixed ice cream with whipped cream

60. Frutas
Fresh fruit with tequila and whipped cream

38. Banana split
Vanilla ice cream with banana, whipped cream and chocolate sauce

45. Piña con Helado
Vanilla ice cream with pineapple and whipped cream

42. Copa cassis
Vanilla ice cream with blueberries and whipped cream

64. Creme brulee
Cream with a crispy layer of burnt sugar with ice

43. Mango con tequila
Vanilla ice cream with mango, tequila and whipped cream

44. Merenda al chocolate
Stuffed puffs with vanil la ice cream, chocolate sauce and whipped cream 

61. Dame Blanche
Vanilla ice cream with whipped cream and chocolate sauce

39. Helados
Vanilla ice cream with fresh melon, tequila and whipped cream

41. Don Rafael
Vanilla ice cream with walnuts and whiskey

62. Copa sorpresa
The tropical adventure of La Rueda

Kinder ijs
Two scoops of vanil la, choclade, strawberry or pistachio ice cream.

8

11,5

4,5

63. Paqueques Flameados
Flange with vanil la ice cream and fIambéed with Grand Marnier

50. Cheescake
Classic cheescake with biscuit, cream cheese Fil ling and a scoop of ice cream

56. Chocolate Fudge cake
Delicious full cake of chocolate mousse and chocolate cake

53.Cheesecake apple crumble
Cheesecake with biscuit, apple curd Flling and Finished with apple crumble

7

7

7

6

7,5

7,5

7,5

7,5

7,5

7,5

7,5

8,5

8,5

9,5

Dessert




